Chocoladerotsjes met krenten

Nodig:

· 200 g witte chocolade(in stukjes)

· 100 g krenten

·   50 g krokante musli

Berijden

1. Breng in een pan ruim kokent water aan de kook

2. Doe de chocolade in een kom en hang deze boven het kokende water

3. Laat de chocolade al roerende smelten

4. Neem de kom uit het water en roer de krenten en muslie er door

5. Schep van dit mengsel bergjes op een met bakpapier bekleede bakplaat

6. Laat de rotsjes  1 uur hard worden in de koelkast

